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Перед обслуживанием измельчителя не забудьте отключить 

его от сети электропитания. Мойте съемные части, кроме 

моторного блока, сразу после использования. Не допускайте 

засыхания остатков пищи внутри чаши.

Ножи можно мыть в посудомоечной машине. Чашу не 

рекомендуется мыть в посудомоечной машине. 

Перед очисткой вытащите блок ножей из чаши, затем 

снимите верхний нож с блока ножей. Для этого возьмитесь 

одной рукой за пластиковый выступ нижнего ножа, а второй 

рукой – за пластиковую часть верхнего ножа, поверните его по 

часовой стрелке и потяните вверх.

Внимание! Будьте осторожны, не пораньтесь, лезвия очень 

острые.

 

Не используйте для мытья агрессивные моющие средства и 

абразивные материалы.

После мытья вытрите ножи насухо. Установите верхний нож в 

направляющие на нижнем ноже и поверните против часовой 

стрелки до упора. После этого наденьте на ножи защитные 

кожухи.

Моторный блок протрите влажной, а затем сухой тряпкой. Не 

погружайте моторный блок в воду или другие жидкости. Если в 

моторный блок попала вода, хорошенько просушите его перед 

включением.

Храните измельчитель в сухом и прохладном месте, 

недоступном для детей.

ОБСЛУЖИВАНИЕ, УХОД И ХРАНЕНИЕ

6

Возьмитесь рукой

за пластиковый 

выступ нижнего ножа

Другой рукой возьмите

сьза пластиковую часть 

верхнего ножа, чтобы

его снять



Подготовка к работе

Перед первым использованием вымойте все 

части измельчителя, кроме моторного блока.

Использование

1.Установите верхний нож в направляющие оси 

      

     

    

на нижнем ноже.

2. Установите чашу на ровную 

поверхность. Поместите в чашу на неподвижный вал 

блока ножей, предварительно сняв с них защитные 

накладки.

3. Закройте чашу крышкой. Сверху установите 

моторный блок, при этом ось ножа должна попасть в 

паз моторного блока.

Примечание. При желании можно использо-

вать резиновую подкладку, которая идет в

комплекте к чаше. Благодаря резиновой под-

кладке измельчитель меньше скользит по столу, а 

также дополнительно снижается вибрация и 

уровень шума при работе.

4. Подключите измельчитель к сети электро-

питания.

5. Придерживайте моторный блок рукой.

Нажмите на кнопку I или II скорости для начала 

работы. Для отключения измельчителя отпустите 

кнопку. Дождитесь полной остановки вращения 

ножей.

Примечание. Рекомендуется работать в

импульсном режиме, периодически нажимая и 

отпуская кнопку I или II скорости.

6. По окончании работы выключите измельчи-

тель и отключите его от сети электропитания. 

Снимите моторный блок и крышку. Выньте блок ножей.

7. Используйте измельченные ингредиенты по назначению.

Внимание!

Измельчитель должен работать не более 15 секунд, после этого 

моторному блоку нужно дать остыть в течение 2 минут. После трех 

таких циклов моторному блоку нужно дать остыть как минимум 20 

минут во избежание перегрева мотора.

После выключения измельчителя всегда дожидайтесь полной 

остановки ножей. Всегда выключайте из розетки измельчитель перед 

снятием моторного блока.
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Внимание! Для достижения лучших результатов мини-

мальное количество ингредиентов должно полностью покры-

вать нижние ножи, а максимальное – чуть не доставать до 

верхних ножей. Температура продуктов для измельчения не 

должна быть выше 50°С, иначе стеклянная чаша может треснуть.

Степень измельчения определяется его длительностью: чем 

дольше, тем мельче. Для получения помола разной степени 

зернистости работайте в импульсном режиме.

Не кладите в чашу измельчителя ингредиенты, которые могут 

вызвать повреждение прибора: кости, большие куски твердых 

продуктов, кофейные зерна, черный перец, замороженные 

продукты и т.д.

Диапазон температуры для продуктов, которые будете 

класть в стеклянную чашу – от 0 °С до 50 °С.

СОВЕТЫ ПО ИСПОЛЬЗОВАНИЮ И ОГРАНИЧЕНИЯ

Стеклянная чаша не предназначена для использования в 

микроволновой печи. Твердые и плотные ингредиенты (мясо, 

сыр, сухари, морковь, сельдерей) порежьте на кусочки не более 

2-3 см, мягкие (капуста, сырой картофель, фрукты) – на кусочки 

5-7 см. При измельчении зелени не закладывайте ее выше 

верхнего ножа и следите, чтобы длинные палки не намотались 

на нож.

   

 

   
 

   
   
     

     

 

 

 

Перед приготовлением детского питания убедитесь, что 

жидкие продукты не горячие, и их количество не превышает 400 

мл.

Для измельчения приготовленной пищи (овощей, мяса и 

фруктов) используйте импульсный режим. Чтобы смешать пищу 

в однородную массу нажимайте на кнопку I или II скорости 

непрерывно в течение 7-8 секунд, пока не достигнете 

желаемого результата.

Если ингредиенты прилипают по краям чаши и плохо 

перемешиваются, прервите работу, откройте чашу и, не 

вытаскивая ножей, лопаткой уберите продукты от краев к 

центру, затем продолжите работу.
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Рекомендации по приготовлению некоторых продуктов 

приведены в таблице.

Ингредиенты 
Коли-

чество, г. 

Время изме-

льчения, с. 
Примечание

Мясо 500 45 
Удалите кости, жилы, хрящи. 

Мясо порежьте на кусочки 1-2 см

Петрушка 80 20 

Орехи 500 20 Очистите от скорлупы

Сыр 150 20 Сыр порежьте на кусочки 1-2 мм

Хлеб 120 20 Хлеб порежьте на кусочки 1-2 мм

Вареные яйца, шт 8 30

Морковь, 

репчатый лук

400 30 

Чеснок 200 45

Ягоды 500 20 

Сырые яйца, шт 4-5 3-5 
Используйте в качестве 

насадки венчик для яиц

Яичный белок 5-10 40 Используйте в качестве насадки 

венчик для взбивания белков

Сахарная пудра 300 30 Измельчение на второй скорости

Поместите чашу измельчителя на устойчивую горизонтальную 

поверхность на расстоянии не менее 10 см от стены и края стола.  

Для сборки и включения измельчителя проделайте следующие 

действия:

1.Поместите на неподвижный вас чеснокочистку вместо 

блока ножей.

2.Добавьте в чашу нужное количество чеснока.

ЧЕСНОКОЧИСТКА
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3.Закройте чашу крышкой, при этом ось чеснокочистки 

должна попасть в паз внутри крышки чаши.

4.Сверху установите моторный блок. Убедитесь, что мотор-

ный блок плотно установлен на крышке.

5.Нажмите и удерживайте кнопку «Скорости» для работы 

измельчителя.

6.По окончании приготовления отпустите кнопку «Скорос-

ти», измельчитель остановится.

Примечание. Во время очистки от шелухи, зубчики чеснока 

могут незначительно повредиться.

7.Отключите измельчитель от сети электропитания и 

снимите моторный блок, потянув его вверх.

8.Откройте крышку и выньте чеснокочистку.
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Изготовитель:

«Guangdong Felice Electric Technology Co., Limited»

Адрес: No. 3, West Changxing Road, Junan Town, Shunde, Foshan, Guangdong, China

Импортер:

ООО «АстМаркет»

Россия, Астраханская область, г. Ахтубинск, ул. Ленина, д.165

Номинальная мощность: 500 Вт 

Максимальная мощность: 700 Вт

Напряжение: 220~240 В, 50 Гц

2 скорости

Чаша объёмом 2 л из боросиликатного стекла

4 ножа из нержавеющей стали

Измельчитель в сборе - 1 шт.

Нож из нержавеющей стали - 4 шт.

Очиститель чеснока - 1 шт.

Венчик для яиц - 1 шт.

Венчик для взбивания белков - 1 шт.

Пластиковая лопатка - 1 шт.

Инструкция по эксплуатации - 1 шт.

Цветная упаковка - 1шт.

Дата производства: сентябрь 2023 г.
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